ANIIPASTI
DA CONDIVIDERF

FNTREFS A PARTAGER + STARTERS TO SHARF.

SERVI POUR 2 PERS - PRIX PAR PERSONNE + SERVED FOR 2 PERS - PRICE PER PERSON

FOCACCIA CON LA MORTADELLA .................. 26€

Mortadelle de Bologne, Focaccia Maison a [ Origan
Mortadella from Bologna, Hlomemade Oregano Focaccio

CROSTINI AL TARTUFO E 0SSO BUCO NOSTRANO.... 35€
{arunes de Pain de Campagne Grillées a la Truffe,

Os a Moélle

Truffle Crostunt, Bone Marrow

GORGONZOLACREMOSO..........c.civiinenan... 24€

Gorgonzola, Gelée de Vin Santo
Creamy Gorgonzola with Vin Santo Jam

PROSCIUTTO CRUDODIPARMA. ............... ... 30€
Jambon Cru de Parme,

Raisin au Mosto Cotto

Parma Ham with Mosto Cotto

FRITTOMISTO . ...t 4€
Calamars et Gamberon,
FLmudsion Intense au Ciron

Squids and Gamberoni Fritto Misto,

Intense L.emon Sauce

Nous vous invitons a scanner le QR code ci-joint
afin de consulter la liste des allergenes présents dans nos mets.

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.



ANTIPAS] siatiss

STRACCIATELLA CREMOSA AL CAVIAR.............. 45€
Stracciatella au Caviar, Salicornes et Pomme Verte
Creamy Stracciatella Cheese with Caviar

CACCIUCCO ALLALIVORNESE ................... 32€

Soupe de Poissons a la Livournaise
Tuscan Seafood Stew or Livornese Fish Soup

INSALATA ALLA BAGNACAUDA. ................. 28€

Sucrine aux Anchots,
Sauce Traditionnelle Piemontaise, Bagna Cauda

Saladwiih Tradgiona Pemontese Anchovy and Garlie Dressing

ARANCINI AL GORGONZOLA DOLCE ............... 28€
Croqueettes de Riz au Gorgonzola Sweet Gorgonzola Arancini

UOVAALLA FIORENTINA (Z4fscilex Horenuine Fgas Florentine 28€
VITELLOTONNATO. .......ooiiiiiii 32€

Veaw en Sauce Tonnato, Créme de 1hon et Capres

Veal Scallops with 1una Sauce and Siciian Capers

CRUD FRNCHEUR

GAMBERO ROSSO A CRUDO,EMULSIONE DI ZAFFERANO 50€
Crevettes de Sictle et Emulsion au Safran

Red Prawns with a Saffron Emulsion
CRUDO DI SERIOLA, CREMA DI LIMONE E AGLIO NERO 42€

Carpaccio de Seriola, Créme au Citron et Ail Noir
Seriola Carpaccio, Lemon and Black Garlic Cream

TARTARE DI MANZO AL PEPERONCINO.............. h2€
CROCCHETTE DI POLENTA

Tartare de Beeuf Epicé aux Piments Peperoncino,
Crogquettes Dorées de Polenta
Beef Tartare with Chili Pepper, Polenta Croguettes

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.



PRIMI PIATTI

PATES FT RISOTTO
PASTA AND RISOTTO

SPAGHETTI ALLA CARBONARA DE DENNY IMBROISI . . . 38€
La Fameuse Recette du Chef Denny Imbroisi
Spaghetid Carbonara by Chef Denny Imbroisi

PACCHERI CON RAGU DIMANZO .................. 36€
Deélicieux Mélange de Pates Paccheri

et Ragouit de Boeuf a llalienne

Paccheri with a Beef Ragu

LINGUINEALLESARDE ............ccoiiiiiin.. 38€
Pates Linguine a ['Encre de Seiche, Sardines Fraiches,
Pignons de Pin, Aneth et Crumble de Pain Parfumé

Squid Ink Linguine, Fresh Sardines,
Pine Nuts, Dill and Fragrant Bread Crumble

RISOTTO ALLARAGOSTA . . ...t 50€

Riz Carnaroli au Homard
Lobster Risotto

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.



SECONDI PIATTI

PLATS — MAINS
SALTIMBOCCADIVITELLO ...\ 45€

Fines Escalopes de Veau Garnies de Prosciutto
et de Feuilles de Sauge, Tombée d’ Epinard
Légeérement Citronnee et Gratin d Aubergine
Veal Escalopes with Prosciutto and Sage Leaves,
Spinach and Fggplant Gratin

COTECHINO DI ZAMPONE ALTARTUFO ................. 48€
Crépinette de Pied de Porc Farcie aux Truffes, Lentilles
Pork Trotter Sausage Stuffed with Truffles, Lentils

POLLO ALLITALIANA E PATATEALFORNO ............ 45€
Poulet a llialienne et Pommes de 1erre au Four,

A Confit et 1omates Séchées

lialian-style Baked Chicken and Potatoes

with Confit Garlic and Sun-dried Tomatoes

PARMIGIANA DI MELANZANE ............ .......... 38€

Gratin d’Aubergines Rotes,

Tomates, Mozzarella, Parmesan et Basilic
Lggplant Parmigiana with Tomatoes, Mozzarella,
Parmesan and Basil

CARPACCIODIMANZO ...........coiiiiiinninnn.n. 42€
Carpaccio de Beeuf, Olives 1aggrasche, Roguette et Parmesan
Beef Carpaccio, aggzwc/ze OZwaf Rocket and Parmesan

SECONDO PIATTO DA CONDIVIDERE
PLAT A PARTAGER - MAIN TO SHARE

SERVI POUR 2 PERSONNES / PRIX PAR PERSONNE-SERVED FOR 2 PERS / PRICE PER PERSON
SOGLIOLA PISTACCHIO-CAPPERI ..................... 65€
Sole aux Capres et Pistaches

Sole with Pistachios and Capers

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.



Pl//)
Lk TRADIZIONAU

MARGHERITA DELLACUCUCINA ..................
Coulis de Tomates Fraiches, Stracciatella,

Huile d’Olive Domaine Murau, Basilic Fri

Fresh Tomato Coulis and Sundried Tomatoes,
Stracciatella and Fried Basil

PARMIGIANA. ... 36€
Coulis de Tomates Fraiches, Mozzarella di Bufala DOP,
Basilic Frais, Aubergines, Grana Padano AOP

Fresh Tomato Coulis, Fiordilatte Mozzarella,

Fresh Basil, Fggplants, Grana Padano PDO

PIZZA ALLAMORTADELLA . ..., 39€
Creme et Pesio de Pisiache, Artichawt, Moriadelle

a la Pistache, Stracaaeella, Basidic er Pistaches

Pistachio Pesto, Cream, Artichoke, Pistachio Mortadella,

S[rl'a[e la, Basil. and Pistachios
PIl//L

iy .ﬁ

wuffe Notre du Périgord,

Mozzarella di Bufala DOP, (Lufs de Caille
Black Truffle 0/72 Périgord, Mozzarella
di Bufala DOP, Quail Lggs

Nouws vous prions de bien vouloir nous excuser.

Cependant, 1gWs ne sommes pas en mesure d accepler de substitutions ni d ajout d ingrédients.

Nouws vous remercions vivement de votre FOI/IPI"E‘/IEHJ[OII acel Egﬂfd
SO/"Ij/ no Ml/)i[l[u[lOIZJ Of[OpﬁlIIgI

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.



Pl//F 1k ROSSE

MARINARA ... 30€
Coulis de 1omates Fraiches, Origan,
Huule d Olive Domaine Murae, Aid

tresh Tomato Coulis, Oregano,
Domaine Muraw Olive O, Garlic

DIAVOLA ... 39€
Coudis de Tomates Fraiches, Saucisse Tres Piguante N Diya,
Oggnons Confits, Mozzarella di Bufala DOP, Basilic Frais
Fresh Tomato Coulis, Very Spicy N Duja Sausage,
Caramelized Onions, Mozzarella di Bufala DOP, Fresh Basi

Pl//F. 11 BIANCHI

MONTANARA ... e 39€
Créeme, Pommes de 1erre, Confit d ail et de Romarin,
Lard de Colonnata DOP, Thym et Romarin Grillés
Cream, Potatoes, Garlic and Rosemary Confit,

“Lardo di Colonnawa’, Grilled Thyme and Rosemary

PIZZADAUTUNNO ...... ..o .. 36€
Cowrges et Champignons Rous,

Scarmorza Fumee, Graines de Cowrge, Sauge

Squash Cream, Roasted Squash and Mushrooms,

Smoked Scamorza, Pumpkin Seeds, Sage

PEREDELICATE ... ... 36€

Créme de Mascarpone, Poires en Tranches,
Gorgonzola, Miel, Romarin et Noix
Mascarpone Cream, Sliced Pears, Gorgonzola,
Honey, Rosemary, and Walnuts
Nouws vous prions de bien vouloir nous excuser.
Cependant, nous ne sommes pas en mesure d accepter de substitutions ni d agjout d ingrédients.

Nous vous remercions vivement de votre compréfension a cet égard.
Sorry, no substitutions or toppings.

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.



DOLClvissinis
AFFOGATOALCAFFE ..........ooiiiiaa.s. 14€

Café Espresso, Glace Vanille et Créme de Lait Moussewse

Lspresso Coffee, Vanilla lce Cream, and Milk Cream
PANETTONE “FRENCH TOAST" ALLARANCIO...... 16€

Panetone Perdu a la Hleur d Oranger, Créme a [ Orange

FPanetone French Toastwith Orange Blossom, Orange Cream

TIRAMISU ... 16€
La Fameuse Recette du Chef Denny lmbroisi
Tiramisu by Chef Denny Imbroisi

CANNOLO SICILIANO. ..., 16€
A la créme Ricotta, Pistaches et Chocolar

Stcilicn Cannolo with Ruotta, Pistadhios and Chocolate cream
PANNA COTTA CREMOSA ALLA VANIGLIA ........ 16€

Créme a la Vanille de Madagascar
Creamy Vanilla Panna Coua

PROFITEROLES, ...... ..., 16€
CARAMELLO AL BURRO SALATO E SALSA DI CIOCCOLATO

Profiteroles, Créme diplomate,
Caramel au Beurre Salé Coulant, Sauce Chocolar Noire

Profiteroles, Vanilla Diplomat Cream, Salted Butter Caramel
and Dark Chocolate Sauce

DOLCI DA CONDIVIDERE
DESSERTS A PARTAGER - STARTERS TO SHARE

SERVIS POUR 2 PERSONNES / PRIX PAR PERSONNE - SERVED FOR 2 PERS - PRICE PER PERSON

PANDORO ALUAMARETTO. ... ...\ ... 66 iw
Garmia la Ricotta, Amandes et Fruats Confits, Meringue it
Pandoro stuffed with Ricota, Almonds, -
and Candied Fruits, Meringue Crust

MERINGATA AL LIMONCELLO ................. 16€

Meringue a la Créme Limoncello - Limoncello Meringue

Prix TTC en euros service compris - La liste des allergénes présents dans nos mets est disponible en scannant le QR code page antipasti.
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